PELATORI
PEELERS




Con la completa gamma di pela-
tori Aurea & davvero molto facile
preparare ricette di verdure fre-
sche o insalate ricche di gusto e
colore riducendo drasticamente
la fase di preparazione al taglio.
La versione polivalente in parti-
colare & in grado di assicurare
il maggior numero di funzioni
richieste in cucina come pela-
re patate, carote, cipolle, aglio,
spazzolare verdure novelle, cen-
trifugare insalate, pulire mitili.

With the complete range of Aurea
peelers it is very easy to prepare
recipes with fresh vegetables
and salads rich in taste and
color, dramatically reducing the
run-up to cut. The multi-purpose
version in particular can provide
as many features requested in
the kitchen as peeling potatoes,
carrots, onions, garlic, scrubbing
vegetables tidings, spin-drying
salads, scratching mussels.
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PL PELAPATATE

Serie completa di pelatori in grado di soddisfare la piccola, media e
grande utenza. Sono macchine IDEALI PER LA PELATURA DI PATATE D’0-
GNI TIPO E DIMENSIONE, con una capacita produttiva oraria che da
120 pud arrivare fino a 650 kg, in base al modello prescelto. Dotando
I"apparecchio della fascia abrasiva (optional), facilmente rimovibile, si
diminuisce del 33% il tempo di pelatura.

PV POLIVALENTI

Una vasta gamma di attrezzature atte a risolvere le molteplici esigenze
della cucina professionale. Con la stessa macchina, applicando solamen-
te il corretto accessorio, & possibile infatti: LAVARE, CENTRIFUGARE,
SPAZZOLARE, RASCHIARE E PELARE. Le capacita produttive soddisfano
richieste che vanno da 250 a 650 kg/h di prodotto lavorato, con I'utiliz-
zo di ben 7 accessori intercambiabili e 2 velocita di rotazione.
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PL POTATO PEELERS

A complete series of potato peelers, able to meet users’ small and big
needs. Theese machines are IDEAL TO PEEL POTATOES OF ANY TYPE AND
DIMENSION, with a production capacity from 120 up to 650 kg per hour,
according to the model. Mounting the abrasive band (optional), easily
removable, a 33% reduction in peeling time can be otained.

PV UNIVERSAL PEELERS

A wide range of machines, meeting various needs of the professional
kitchen. With the same machine, simply adding suitable accessories, it
is possible to: WASH, CENTRIFUGATE, BRUSH, SCRAPE AND PEEL. Pro-
duction capacity varies from 250 to 650 kg per hour of worked product,
by using 7 interchangeable accessories and 2 rotation speeds, according
to the specific needs.
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MODELLO IDEALE IDEAL MODEL FOR
PER MEDIE PRODUZIONI MEDIUM PRODUCTIONS

Comandi
Control panel

Cestello centrifuga opzionale
Optional drying basket

=

Vasca con filtro in
acciaio inox opzionale

Optional S/S waste filter

Fascia abrasiva removibile
opzionale
Optional removible abrasive band




DISCHI - ACCESSORI
DISKS - FITTINGS O = di serie - standard outfit [T = optional

PV/10 (S 0 0 n n n
PV
Pelatori
polivalenti PV/23 (s} 0] 0] 0] 0] 0] 0]
Universal
peelers
PV/32 (S ) 0 n n n 0]
PL/10 (S ) n n n
PL
Pelapatate
carote PL/23 (S ) 0 n n
Potatoes - carrots
peelers
PL/32 (S ) n n

PRATICITA E SICUREZZA
EASY TO USE AND SAFE
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SELEZIONA

L TUO MODELLO
IDEALE PER
PRODUTTIVITA

SELECT

YOUR
PERFORMANCE
IDEAL MODEL

Coperti da servire

Meals to serve

Solo patate, carote € cipolle

Only potatoes, carrots and onions

Capacita di lavoro per ciclo

Working capacity cycle

Produzione oraria (patate)
<250 kg/h <650 kg/h

Hourly production needs (potatoes)

Mense, societa di catering, piccole
industrie, ospedali, comunita, navi,
cucine da campo

Canteens, catering companies, small food
industries, hospitals, communities, ships,
field kitchens

Scuole, grandi ristoranti,

Settore operativo hotel, laboratori gastronomici

Schools, restaurants, hotel, gastronomic

Operational area laboratories

Doppia velocita
no yes
Double speed

Potenza motore 550W 1100w 1300W
Motor power 0.75Hp 1.5Hp 1.7Hp




DATI TECNICI

TECHNICAL DATA * = patate - potatoes  ** = cozze - mussels
PV/10 10 250% 2/ 220-240 075073 022-0,3  3/4GAS 80 39
PV
Pelatori
polivalenti  PV/23 23 450  2/175-350 2072073 06-0,75  3/4GAS 80 51
Universal
peelers
P32 32 650*  2/125:250  g0/%0/3  12-1,08  3/4GAS 120 68
230/50/1
PL/10 10 250* 1/ 420 230/50-60/3 0,37 3/4 GAS 80 36
400/50-60/3
PL
Pelapatate 23050/ 1
carote PL/23 23 450+ 1/ 350 20/50-0/3 0,75 3/4 GAS 80 49
Potatoes - carrots /50-80/
peelers
230/50/1
PL/32 32 650* 1/250 230/50-60/3 11 3/4 GAS 120 66

400/50-60/3

DISEGNI TECNICI
TECHNICAL DRAWINGS

PL/10 PV/23 - PL/23 PV/32 - PL/32
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